Unsere Speusekarte

Herzlich Willkommen
in der Panorama Restaurantetage des Bio-Seehotel Zeulenroda.

GenielR3en Sie den fantastischen Ausblick auf das Zeulenrodaer Meer.
Freuen Sie sich auf kulinarische Spezialitaten

aus der exzellenten Bio-Kuche

mit frischen Zutaten entsprechend der natirlichen Saison- und Erntezeit.

In jedem Fall entdecken Sie ein Geschmackserlebnis der echten, unverfalschten Art.
Denn ausgewogene Erndhrung ist der Kerngedanke unserer Rezepturen,
Uberzeugende Bio-Qualitat das Geheimnis der Zutaten.

Wir legen hochsten Wert darauf, Ihnen stets frische Speisen anzubieten.
Geben Sie unseren Kéchen die Zeit, Ihr Essen mit viel Liebe zuzubereiten,
damit es Ihnen schmeckt und Sie gern wiederkommen werden.

Das Kiichen- & Serviceteam
vom Bio-Seehotel Zeulenroda wiinscht lhnen
einen angenehmen Aufenthalt und einen guten Appetit.

Gut zu wissen: Das Bio-Seehotel Zeulenroda wird zukiinftig noch attraktiver und exklusiver
fur Sie. Bis zum Herbst 2016 entsteht auf unserem Gelande ein grol3er Wellness-Bereich,
unter anderem mit einem 20 Meter langen Schwimmbecken, weiteren Beauty-Angeboten

und einem Kinderbadebereich.

Sie haben Fragen? Wir geben lhnen jederzeit gern eine Auskunft.
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Mownatskoirte Juni

,Bon Appetit"

Kulinarische Spezialitdten zur FulR3ball Europameisterschaft

Zum Monatsthema empfehlen wir Ilhnen

2012er Gens et Pierres Rouge
Gold Medaille in Lyon 2013
trocken, Frankreich
Weingut Gens et Pierres

0,20l 7.00
0,75l 26.00
Vorspeise

Hausgemachtes Wildlebermousse: s
an knackigem Sommersalat
mit Schinkencroutons und Dijon-Senfdressing
8.50

Suppe

Franzdsisches Weinschaumsuppchen:-
mit Kalbfleischkl63chen und Blatterteig-Roquefortgeback
5.00

Hauwptgang

,Cassoulet* von Hahnchenbrust und Riesengarnelens
mit knackigem Gemuse und Austernpilzen in Hummerschaum
dazu scharfer Paprikacouscous
20.50

Dessert

Duettis-
von hausgebackener Beerentarte und Apfel-Calvadoseis mit frischer Minze
7.50

Menupreis 36.50
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Vorspeisen

Elne perfekte Maldzeit begmnt immer mit elner Vorspelise!

Gebratene Entenleber:s 10.50
an gegrillten Salatherzen
mit gerodsteten Macadamianissen und Orangenvinaigrette

Forellenfilet aus dem Buchenrauch:is 10.00
auf Krauterreibekuchen
mit Frihlingssalat und Joghurt-Heidelbeerdip

Unsere Vitaminquelle ) 7.00
frische und knackige Salate mit edlen Essigen, Olen
und verschiedenen hausgemachten Dressings

Suppern

Schumackioft, witrzig wno frisci

Geeiste Gazpacho:.s 6.00
mit Chili und gebratener Riesengarnele

Cremiger Cappuccino vom Blattspinat.s- 9.50
mit pochiertem Ei und Tomatenrdstbrot

Preise in EUR inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld. Seite 3
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Zwisehensplel
Leicht wnd effektvoll

Erdbeersorbet 3.50
mit Minze und WeilRem Rum

Heimiscire Kirehrenklossiker

Hausgemachter Bratheringis.s 13.50
in su3-saurer Marinade
mit Zwiebel-Speckkartoffeln und kleinem Salatarrangement

Rumpsteak ,Strindberg“iso 22.50
in Senf-Zwiebelhulle

mit Portweinjus, buntem Frihlingsgemuse

und Kartoffelbaumkuchen

Paniertes Schweinekotelett., 18.00
mit dickem Kohlrabigemuise und Kartoffelstampf

Preise in EUR inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld. Seite 4

= Ein Untemehmen der
25| BAUERFEIND-Gruppe

.
Aus EU/Nicht-EU Landwirtschaft  { B#Q)
DE-OKO-060-Kontrollstelle e



Fuch-Gerueinte

Kabeljaufilet auf der Haut gebraten.s 18.00
an cremigem Blattspinat und Safranrisotto

Ganze Scholleis:s 17.50
mit gebratenem Speck und Zwiebeln

dazu neue Kartoffeln

und ein kleines Arrangement von Blattsalaten

Vegetorisehe Empfeilivng

Frischkase-Barlauchravioli.ss 15.50
im roten Paprikaschaum
mit gegrillten Karotten und Streifen vom Pak Choi

Vegane Empfeldining

In Olivendl gebratener griiner und weil3er Stangenspargels 17.50
mit Kirschtomaten und frischen Sprossen
dazu Rosmarinkartoffeln und Dirrtomaten-Sojacreme

Preise in EUR inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld. Seite 5
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Raffinierte K L

Geschmorte Kalbshaxe:s 18.50
mit Thymianjus
an buntem Pfannengemuse und Knoblauchdrillinge

Gegrillte Curryh&hnchenbrust, 19.00
auf buntem Pfannengemise
mit frischen Sprossen und Risotto von rotem Reis

Posto

Gegrilltes Filet vom FjordlachsS:s:s 19.50
mit Frischkése-Barlauchravioli

im roten Paprikaschaum

dazu gegrillte Karotten und Streifen vom Pak Choi

Preise in EUR inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld. Seite 6
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Steaks

Kalbs-Filetsteak 180Gramm | 22.50
Rumpsteak 220Gramm | 22.00
Rib Eye Steak- 350Gramm | 30.00

Sous-vide medium gegart,
bei 800°C im Hochtemperaturofen gebraten
und mit Nussbutter ruhen gelassen

Damwildricken:s 180Gramm | 21.00

Die Gewichtsangabe unserer Steaks bezieht sich ausschlief3lich auf das Rohgewicht.

Dazu servieren wir lhnen
hausgemachte Krauterbutter. und Barbecuesol3es o1

Unsere Rindersteaks stammen vom deutschen Black Angus Rind
des Bioparks e.V. in Gustrow, Mecklenburg und sind mindestens 28 Tage gereift.

Wirzen Sie selbst und erleben Sie dabei die Vielfalt
des indischen Pyramidensalzes:s angereichert mit Zitrone, Chili oder gerauchert

Willen Sie lhwe Beilagen

Salat vom Buffet 7.00
Balsamico-Pilze 4.50
Glasiertes Gartengemuse, 4.50
250Gramm Deutscher Spargel 13.00
mit brauner Butter oder Sauce Hollandaises

Gebackene Steakkartoffeln mit Sauerrahm- 3.50
Ofenkartoffel mit Krauterquark- 3.50
Bratkartoffeln: s 3.50
Kartoffelgratin.s- 4.50
Risotto mit Nepalesischem Kardamom: s 4.50

Preise in EUR inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld. Seite 7
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Nacihtusciv

Sifle Funesse

Duett vom Rhabarber.s-.
Hausgemachtes Rhabarbertértchen und Rhabarberparfait
mit warmer Vanillesabayone

Heidelbeermousses:s
im Florentinerkdrbchen
an Mangoschaum mit Mandelvanilleeis

Unsere kalte Empfeiling

GenielRen Sie eine Auswahl von Kase und Schinken..s.e
Kéase aus der Hofkaserei Blttner in Hohenleuben und

dazu kalt geraucherter Schweinebauch und Keulenschinken
aus der hauseigenen Raucherei

mit saurer Gurke, Senf und frischem Bauernbrot

Zusatzstoffe/Allergene

1) glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut- oder Hybridstamme)
2) Krebstiere

3) Eier

4) Fisch

5) Erdniisse

6) Soja

7) Milch- und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)

8) Schalenfriichte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss)
9) Sellerie

10) Senf

11) Sesamsamen

12) Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/I
13) Lupinen

14) Weichtiere

15) Speck mit Nitrit

16) nicht-biozertifiziert

16*)Erzeugnis aus der Umstellung auf den 6kologischen Landbau

17) mit Farbstoff

18) mit Antioxidationsmittel

19) geschwefelt

20) mit Phosphat

21) Koffeinhaltig

22) mit Sussungsmittel

23) Enthélt eine Phenylainquelle

24) Enthélt Sulfite

25) chininhaltig
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